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Aperitiv Empfehlung

,Michi’s Herbstzauber*

Prosecco mit Gewiirzsirup und Eis

N

0,2 ltr 7,90

A/A

fhiter Wirt
- Krailling -

. J

Tipp zum Abschluss

Salted Caramel Likér 2cl

oder auf Vanilleeis

.

3,80
450

e

4 Tageskarte fiir Montag, den 30.01 .23\
Mittagsangebot (Abend 10.90)

Buntes Bauemgrb'st[ mit gerdsteten Knodel, Zwiebeln, Bratenfleisch und Spiegelei 8,90
Gefiillte Paprika auf TomatensofSe und Duftreis 8,90
S inafspéitz[e mit geschmolzenen Kirschtomaten und GorgonzolasofSe 8,90
Lauchcrememppe mit knusprigen Buttercroutions 6,90

,,Mogntratzerl“ drei hausgemachte Aufstriche aus Schnittlauch, Obadzda und Griebenschmalz

dazu frisches Bauernbrot
Flammkuchen ,Elsiéisser Art“ mit Schmand, Speck und Frithlingslauch

Ratatouille-Basmatireis mit gegrillten Halloumikise
Kérntner Nudeltascherl mit Pfifferlingsfiillung, in Weisswein-Buttersof3 und Parmesan

]'lirschragout fe'm, wlrzig geschmovt mit Papparde“e und ge’oratene Kréiutersaiﬂinge
Kalbsleber ,Berliner Art* zart gebraten mit gegrilltem Apfel und Réstzwiebeln,

dazu hausgemachtes Kartoffelstampf und Sof3

Braumeister Schnitzel gefiillt mit Senf, Zwiebeln, Essiggurken und Speck, dazu Pommes
Geschmorte Schweinebickchen butter-zarte Schweinebickchen
n kviiﬁigen Wurze[gemﬂsesud, und Tag[iate“e

Hirsch

Brezenknodelscheiben, Blaukraut und Preise

eeren

ch zart geschmortes Edel Hirsch%\’;lasch mit Waldschwammerln, dazu gebriunte

Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, goldbraun in Butter gebacken,
dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren
Kiilberne Fleischpflanzerl auf lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat

Marillenknddel aus feinem Quarkteig in Butter-Zimtbrasel geschwenkt

Kaiserschmarrn hausgemacht, mit Mande [spﬁ’ctev karamellisiert und Apfe[kompott

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedavf spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬁce und A[[evgene an
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