
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

 

       

    Aperitiv Empfehlung                     Wein Empfehlung 

 „Bratapfel Sprizz“                            Gemischter Satz Wienerfeld 

        Prosecco mit Bratapfellikör und Eis                           Kellerei Pleil - Österreich    

           0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00  

Tageskarte für Freitag, den 25.04.2025 

Liebe Gäste bitte beachten Sie auch unsere extra Spargelschmankerlkarte 
Mittagsangebot (Abend 12,90) 

Bries-Milzwurscht gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Remoulade   10,90 

Backfisch mit Pommes Frites, dazu Sauce Remoulade      10,90 

Buntes Knödelgröstl mit Zwiebeln, Ei und kleinem gemischten Salat    10,90 
 

Bärlauchcremesuppe mit hausgemachten Croutons       7,90 

Hausgemachte Leberspätzle in feiner Rindssuppe, mit frischem Schnittlauch   7,90 
 

Rindercarpaccio hauchdünn geschnitten, dazu Parmesan und nussiger Rucola   14,90 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln    14,50  

Brez´nknödelcarpaccio in saurer Marinade, dazu Spargel-Fenchelsalat mit Pinienkernen 15,90 

Gegrillter Ziegenkäse mit Honig, an bunten, knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette  16,50 

Nudeltascherl gefüllt mit Spargel, glasiert in leichter Butter-Weissweinsoße,  

Spargel und frischem Parmesan          18,90 

Fischpflanzerl mit hausgemachten Kartoffel-Bärlauchsalat und Gurkensalat, 

dazu Sauce Remoulade           18,90 

Matjes Filets „Hausfrauen Art“ auf feiner Soß aus saurer Sahne, Äpfel  

und Gurkerl, dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatsträußerl (mit zwei Fischen)    18,90/21,90 

Saiblingsfilet saftig auf der Haut gebraten, auf Kaisergemüse, Kartoffeln und Kräuterbutter 23,90 

Hähnchenbrustfilets in Kürbis-Pankopanade, knusprig gebacken,  

auf grossem, bunten Sommersalat, dazu Kräuterdip       13,90 

Königsberger Klopse in feiner Karpernsoße mit Duftreis      16,90 

Lammhüfte in Kräuterkruste, mit Ratatouillegemüse und Kartoffelstrudel   23,90 

Lammhaxerl in herzhafter Soß geschmort, auf Speck-Bohnen und Rosmarinkartoffeln  20,50 

Zartes Kalbsrahmgulasch mit in Butter geschwenkte hausgemachten Knopfspätzle  20,90 
 

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren        7,90 
Kaiserschmarrn hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott     p.P. 11,90 


