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Gemischter Satz Wienel(fe[d
Kellerei Pleil - Osterreich

\ 0,2 ltr 6,90 / 0,75 ltr 26,00 /

Tageskarte fiir Donnerstag, den 24.04.2025
Liebe Giste bitte beachten Sie auch unsere extra Spargelschmankerlkarte

Mittagsangebot (Abend 12,90)

Bries-Milzwurscht gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Remoulade 10,90

Kénigsberger Klopse in feiner KarpernsofSe mit Duftreis

10,90

Béirlauchspitzle hausgemacht in cremiger Parmesansofe und geschmolzenen Kirschtomaten 10,90

Béirlauchcremesuppe mit Riucherfischnockerl 7,90

Hausgemachte Leberspitzle in feiner Rindssuppe, mit frischem Schnittlauch 7,90

Rindercarpaccio hauchdiinn geschnitten, dazu Parmesan und nussiger Rucola 14,90
Flammbkuchen ,Elsiisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln 14,50
Brez’nknﬁde[carpaccio in saurer Marinade, dazu Spargel-Fenchelsalat mit Pinienkernen 15,90
Gegriuter Ziegenkﬁse mit Honig, an bunten, knackigen Gértnersalaten, dazu Baguette 16,50
Nudeltascherl geﬁiut mit Spavgel, g[asiert in leichter But’cer-Weissweinsoﬁe,

zweierlei Sparge[ und ﬁfischem Parmesan 18,90
Fischpflanzerl mit hausgemachten Kartoffel-Birlauchsalat und Gurkensalat,

dazu Sauce Remoulade 18,90
Matjes Filets ,Hausfrauen Art“ auf feiner Sof$ aus saurer Sahne, Apfel

und Gurkerl, dazu Salzkartoffeln und ein kleines SalatstriufSerl (mit zwei Fischen) 18,90/21,90
Saiblingsfilet saflig auf der Haut gebraten, auf Kaisergemiise, Kartoffeln und Kriuterbutter 23,90
Lammbiifte in Kriuterkruste, mit Ratatouillegemiise und Kartoffelstrudel 23,90
Lammhaxerl in herzhaﬁer Soﬂ geschmort, auf Speck~Bohnen und Rosmarinkaﬁoﬁe[n 20,50
Zartes Kalbsrahmgulasch mit in Butter geschwenkte hausgemachten Knopfspiitzle 20,90
Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren 7,90

Kaiserschmarm hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert, dazu Apfelkompott p.P. 11,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetz[ichen Mehrwertsteuer

Bei Beda}f S,m’echen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoﬂ% und Aﬂergene an



