
Alle unsere Preise verstehen  sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal  auf Zusatzstoffe und Allergene an 

 

       

    Aperitiv Empfehlung             Wein Empfehlung 

          „Wassermelonen Sprizz“        Gemischter Satz Wienerfeld  

        mit frischer Melone und Prosecco         Kellerei Pleil- Österreich 

0,2 ltr 7,90    0,2 ltr 6,90  /  0,75 ltr. 26,00  

Tageskarte für Samstag, den 23.09.2023 
Frisch eingetroffen: Augustiner Wies´n Bier 2023 frisch vom Fass    Hoibe 4,60 / Mass 9,20 

 

Wochenendschmankerl 
Spanferkelbraten 

aus der Schulter, auf kräftiger Augustiner Biersoß, dazu Blaukraut und Kartoffelknödel  16,90  

 

Kürbiscremesuppe mit feinem Kernöl  und gerösteten Kernen     7,50 
Hausgebeizter Lachs auf Kräutersenfsoße, geflämmten Lauch und Salatsträußerl   10,90 

Hirschcarpaccio mit gebratenen Kräutersaitlingen         14,90 

„Mogntratzerl“ drei hausgemachte Aufstriche aus Paprika-Aubergine, Obadzda und  
Griebenschmalz, dazu frisches Bauernbrot        10,90  

 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Schmand, Speck und Frühlingslauch    9,90 

 

Lachssteak auf der Haut gebraten dazu cremiges Kürbisrisotto mit geschmorten Schalotten 18,90 

Matjes Filets „Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Soß aus saurer Sahne, Äpfel  
und Gurkerl dazu Salzkartoffeln und ein kleines Salatsträußerl (mit zwei Fischen)    14,50/18,90 
 

Ofenkartoffel mit hausgemachten Kräuterquark und geschmorten Hokaidokürbis und Salat 14,90 

Gegrillter Ziegenkäse mit Honig an bunten, knackigen Gärtnersalaten, dazu Baguette  14,90 

Hirschravioli mit gebratenen Kräutersaitlingen in feiner Schalottensoße    15,50 

Backhendl goldbraun mit Steierischen Kartoffelsalat mit Kernöl und Sauce Remoulade  15,50 

Saftige Bauernente  resches Anterl saftig gegrillt, auf feiner Soß mit Apfelblaukraut  
und zwei Kartoffelknödel                 ¼ Ente  18,90|½ Ente 24,90 
Kalbsleber „Berliner Art“ zart gebraten mit gegrilltem Apfel und Röstzwiebeln,    

 dazu hausgemachter Kartoffelstampf und Soß       16,90 

Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, goldbraun in Butter gebacken,  

dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren         23,90  

Züricher Kalbsgeschnetzeltes im Schwammerlrahm dazu knusprige Kürbiskernrösti  16,50 
Fleischpflanzerl hausgemacht mit bisserl a Soß und dazu Kartoffel-Gurkensalat   12,90 
Marillentascherl aus feinem Quarkteig, in Butter-Zimtbrösel geschwenkt, dazu Nussbutter  7,90 
Kaiserschmarrn hausgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott       p.P. 9,90 


