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Aperitiv Empfehlung Hlt pr m il‘l Tipp zum Abschluss
,Wassermelonen Sprizz“ ~Krailling - Salted Caramel Likor 2cl 3,80
mit frischer Melone und Prosecco Oy oder auf Vanilleeis 4,50

0,2 ltr 6,90
A Kl' ageskarte fiir Donnerstag, den 11.08.2\2 4

4 Mitaguangibat (Abend ce] B

Spaghetti Bolognese mit geriebenen Parmesan 8,50
Spinatkniide[ auf hausgemachter, herzhafter Kiserahmsof3 8,50

kKiinigsberger Klopse in cremiger KarpernsofS auf Kartoffelstampf 850 )

Kaﬁoﬂelcremesuppe mit gebratenen Pfifferlingen 6,90
Flammbkuchen ,Elsisser Art“ mit Schmand, Speck und Lauchzwiebeln 8,90
Flammbkuchen ,Pfifferling” mit Schmand, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Speck 10,90
Portion Obazda hausgemacht, mit frischer, rescher Breze 8,90

Brezenknb'de[carpaccio ditnne Scheiben in fein, saueren Marinade dazu gebratene Pfifferlinge 12,50
Kalbsriickensteak zart rosa gegriut, mit gebratenen Pfgﬁrerlingen dazu Kavtoﬁe[stmde[

und herzhafte Rosmarinsof3 20,90
Tagliateue mit Pfﬁerlingen, griinem Sparge[, Kirschtomaten und Schalottenrahm 14,50
Gegrillter Ziegenkiise mit Honig an bunten, knackigen Girtnersalaten, dazu Baguette 14,90
Holzfaﬂersteak mavriniertes Schweinenackensteak, mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln 14,50
See[achsﬁ[et pochiert mit Wurzelgemﬁse mit Scha[o’ctensoﬁ und Kriuternudeln 14,90
Matjes Filets ,Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Soff aus saurer Sahne, Apfel

und Gurker!l dazu Sa[zkartoﬁe[n und ein kleines Sa[atstréiuﬁerl (mit zwei Fischen) 12,50/15,90
Schweinswiirschtl vom Grill, auf Sauerkraut und Kavtoﬁe [stampf 12,90
Fleischpflanzerl hausgemacht mit bisserl a Soff und dazu Kartoffel-Gurkensalat 1,90

Kaiserschmarm selbstgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott p.P. 8,50

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedavf spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstofﬁz und A[[ergene an



