Vorspeisen

Bunter Suppenteller **"mit Rindfleisch, Nudeln, Gemiise und frischen Kriiutern 7,90

Bunte Salatteller

(Wahl aus Hausdvessing‘\ 9 oder leichtem Ba[samicodressing)

Alle unsere Salate servieren wir Thnen mit ﬁrischem Baguettem)

sFitnessteller” knackige Gartensalate mit frischen Gurkerl, Paprika, Karotten,

Tomaten und gegrillter Putenbrust 18,90
,Bauernsalat grofer, bunter Girtnersalat mit Fetakise”, Croutons"’, Kiirbiskernen

und gebackenen Kartoffelwiurfeln 17,90
»Ochsenfetzen” gebratene Rinderlendenstreifen auf verschiedenen knackigen

Garten,- und Gemiisesalaten, Tomaten und Lauchzwiebeln 19,50
Kleiner bunter Beilagensalat 5,90
Kartoffelsalat hausgemacht mit Schnittlauch 5,30
Speckkrautsalat, hausgemacht mit Kiimmel 5,10

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Alter Wirt Schmankerl

Fitr Beilagen-And en berechnen wir zusitzlich €,

Hausgemachte Kasspa ABE it knusprigen Rostzwiebeln und

kleinem knackigen Beilagensalat 17,90

Ofenfrischer Schweinebraten *’ vom Halsgrat mit Kruste

auf Augustiner Dunkelbiersof3, zweierlei Knodel und Speckkrautsalat 18,90

sTellersiilze hausgemachte Siilze mit Bratenfleisch, Karotten und Ei,

dazu knusprige Bratkartoffeln und Sauce Remoulade 18,50

Miinchner Schnitzel "™ aus der Schweinelende in einer Meerrettich-Senfpanade,

dazu lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat 18,90
Auch als Miinchner-Riesenschnitzel 22,50

Unser Riesenschnitzel ©®°  Wiener Art“ aus der Schweinelende

mit Pommes Frites und Zitrone 19,90
Schwabenpfanderl " gegrillte Medaillons von der Schweinelende auf Kasspatzn mit
Schwammerlsofd und hausgemachten, knusprigen Rostzwiebeln 22,90

Rindsroulade’” in deftiger Soff, dazu hausgemachter Kartoffelstampf und Blaukraut 24,90
Zwiebelrostbraten " aus der Rinderhiifte mit feiner Sof3, dazu resche Bratkartoffeln

und hausgemachte Rostzwiebeln™’

Rinderlendensteak saftig vom Grill, mit hausgemachter Kriuterbutter, °

dazu ein grofler, bunter Girtnersalat und frisches Baguette "’ 28,90
Riesenburger ,Alter Wirt* """ ein 180 Gramm Rindfleisch-Pattie

mit hausgemachter Burgersof, Salat, Tomate, Essiggurken und Zwiebeln,

26,90

dazu Pommes Frites 18,90
Extra Kise ? +1,50
Extra Bacon +2,10

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Brotzeit, die schenste Zeit

Bayerischer Wurstsalat aus Regensburgern in Hausdressing, *”"

mit Zwiebeln und Essiggurkerl 11,50
Schweizer Wurstsalat aus Regensburgern in Hausdressing, ™"

mit Emmentaler Kise, Zwiebeln und Essiggurkerl 13,50
Kalter Braten mit frischem Kren, Essiggurkerl, Zwiebel

und einer Portion Butter” 14,90
Siidtiroler Speckbrettl mit Essiggurke, frischem Kren und Butter * 17,90
Portion Emmentaler® mit Butter ® 12,00
Alter Wirt Brotzeit Brettl mit allevlei feinen Schmankerln ab 2 Personen p.Paz,50
Kleine Brezn ' 2,00

Alle unsere Brotzeiten werden mit frischem Bauernbrot *” serviert

Aus der Wiirschtlkiiche
2 Stiick Miinchner Weisswiirscht von der Metzgerei Bauch

mit siifem Senf,""® dazu eine ofenfrische Breze "’ 8,50
Extra Wurscht +3,30
2 Paar Wiener mit Bauernbrot™ und Senf" 12,50

Niimberger Rostbratwiircht’l 6 Stiick mit Sauerkraut, Kartoffelstampf® und Senf” 15,50

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Was Siif8es zum Schluss

Hausgemachte Crépes mit Vanilleeis und Sahne

Zimt und Zucker 7,90

Nutella 9,50

Apfelmus 9,30

Gemischtes Eis ®” Erdbeere, Vanille und Schokolade 6,10

Auch mit Sahne +1,70

Dinghartinger Apfelstrudel "’ mit Vanillesofle 8,90

Eis mit heygen Waldbeeren und Sahne, Wahl aus Vanille oder Walnuss 2 8,60
Drei Stiick Apfelkiache‘r[ BER) gebacken und in Zimt-Zucker geschwenkt,

mit Vanilleeis™ und Sahne 8,60

Affogato™ Espresso mit einer Kugel Vanilleeis™™” 5,20

Coffee & Sweet ' Espresso mit kleinem Tagesdlessert 5,90

Kaiserschmarm selbstgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott 13,50

Kaffeespezialititen aus der Siebtriigermaschine

Kaffee Crema’ 3,80
Espresso’ 2,40
doppelter Espresso’ 4,20
Espresso macchiato™ 2,00
Cappuccino 3,90
Latte Macchiato ™ 4,50
Milchkaffee 4,50
Eiskaffee / Schokolade (Saisonal) 8,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Kakao

mit Sahne
mit Rum
Glithwein (saisonbedingt)
Grog
Heifle Zitrone
Tee diverse Sorten
Schwarztee
Kamillentee
Pfefferminztee
Friichtetee

Warme Getriinke

490
+1,50
+2,50

o,25¢l 4,90

390
2,90

Portion 3,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Aperitif

Sprizz, AperolQ), onsecco]), Soda und Orange 0,2 ltr 7,90
Hugo Holunderbliitens rup, Proseccol), Soda und ﬁrische Minze o,2 ltr 7,90
Lillet Wild Berry Li[[et,]) onsecco]), und Schweppes Wild Berry 0,2 [tr 7,90
Rhasecco Rhabarbersaft, Prosecco]), Soda 0,2 ltr 7,90
Martini Bianco’ auf Eis mit Zitrone 5cl 6,50
Campari Soda oder Orange 0,2 ltr 7,90
Alkoholfrei
Crodino Sprizz, Crodino Bianco, Soda und Orangenscheibe 0,2 ltr 6,90
Virgin Hugo Holunderbliitensirup, Soda und frische Minze 0,2 ltr 5,90
Schaumweine
Sekt Cuvée brut ,Haus Klosterberg® o,1ltr 5,60
Markus Molitor — Bernkastel-Kues, Mosel 0,75 ltr 39,50

Trockener Moselsekt mit Duﬁ nach re 'gfev Birne, rotem Apfe[, Nektarine und Weinbergpﬁvs ich, dazu fe ine Hefe, Flintstein,
weyzer Pfeﬂ‘er und Muskatnussbliite. Schiwmer mit hohem Spaﬁfaktor. Ein idealer Apériﬁf, mit dem man gerne anstbﬂt

Crémant brut, Sekt b.A. Pfalz 0,75 ltr 46,50
Jiilg - Schweigen, Pfalz

Halb Siidpfalz, halb Elsass: Weygburgunder und Chardonnay von beiden Seiten der Grenze, nach traditioneller
Flaschengéimng mindestens zwé[fMonate auf der Hefe %erei . Limettenschale, Kumgquat und we@ﬁer Pﬁrs ich, dazu Brioche
und Mandel; feines, cremiges Mousseux und ein kithl-sal ziger Nachhall. Eiv‘:j]_)fai[zer Crémant mit ﬁanzb'sischem Akzent -

wunderbar als Aperity? und immer dann, wenn es etwas Besonderes sein darf.

Prosecco Treviso DOC Brut “L’Ars” 0,75 ltr 28,50

Marsuret - Guia, Venetien
Reinsortiger Glera aus eigenen Weinbergen in den Hiigeln von Treviso, direkt an der Grenze zu Valdobbiadene:

leuchtendes He“ge b mit feiner, anhaltender Per[age ; Golden-Delic 'Lous—Apfe[, Wiesenblumen und ein Hauch Akazienbliite;
am Gaumen intensiv, trocken und frisch. Ein klassischer Prosecco fiir den unbeschwerten Auftakt

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Rugustiner:BriuMiinden

ist die élteste Brauerei Miinchens im Herzen der Stadt.

Seit 1328 ist es unser Anspruch Biere von héchster Qualitit zu brauen.

Unsere Braumeister entscheiden vor Ort mit den heimischen Bauern iiber den Anbau erlesenster Gerstensorten, welche in
der eigenen Tennenmiilzerei besonders schonend vermiilzt werden. Wir verwenden ausschliefSlich den hochwertigen
Aromahopfen. Die bewihrten und traditionellen Bvauvevfahren nach dem Bayerischen Reinhe itsgebo’t verbunden mit einer
langen und schonenden Reifung, geben den Bieren die Zeit ihren unverwechselbaren Charakter zu entwickeln. Besonders
egen wir Wert auf Tradition, deshalb sind fiir uns brauereie igene Wirts hiuser und der Ho [zfaﬁausschank auf dem

Miinchner Oktoberfest selbstverstindlich.

Augustiner Lagerbier Hell

Im Vordergrund ist die reine, kellerfrische Geruchsnote zu erkennen. AufSerdem sind die
leicht blumigen Hopfentine mit hintergriindigem Malzaroma wahrmehmbar.

Durch den schlanken, ausgewogenen Korper kommt das anienehm spritzige
Geschmackserlebnis exzellent zum Vorschein. Im Hintergrund schmeckt man die samtig
weiche Hopfenb ittere.

Augustiner Pils

brilliert durch sein ﬁrisches Strohge”o und sein g[anzk[ares Aussehen. Die Schaumkrone
ist sahnig, stabil und feinporig. Der frische und reine Geruch zeichnet sich durch
ﬁ'uchtige, mit Zitrusnoten durchsetzte Hopfenaromen aus. Schlank und e[egant im

Trunk, ist es zusitzlich angenehm spvitziE. Pils-typisch ist die feinherbe, trockene
Hopfen’oittere, die rasch in einem harmonischen Nachtrunk a’ogeht.

Augustiner Edelstoff

erhilt seinen glanzklaren Ausdruck durch das leuchtende Strohgelb. Die Frische kommt
mit dem reinen Geruch, den blumigen Ank[éingen olgen weiche Malzaromen im
Geruch. Durch die lang anhaltende Lagerzeit ist der milde und ausgeprigte Kovper des
Edelstoffs attraktiv spritzig. Das Bier besitzt eine ausgewogene Siiﬂe und st mit
hopfenbitteren Nuancen versetzt.

Augustiner Wellﬁbier
tiberzeugt durch die helle Bernsteinfarbe und mit fein durchsetzter Hefetrilbung.

Typisch fiir dieses Weiflbier sind die ausgeprigten Fruchtaromen von Banane, mit
leichtem Ank[amg an Ananas und Mango.

Durch die Anwendung der traditionellen F[aschengéimng hat das Wengier einen
ausgeprigten, volumindsen Korper und ist gleichwohl ausgesprochen spritzig und
erfrischend.

Augustiner Dunkel

Die reine Beschaﬁ%nheit, die an die Farbe der Kastanien erinnert, verleiht Augustiner
Dunkel einen ganz besonderen Ausdruck. Milde Rostaromen, begillleitet von leichten
Karamell- und Kakaonoten, charakterisieren das Bier schon im Geruch.

Der auserlesene Korper ist von Malz- und Kaﬂeearomen gepré;?f und wird durch eine
angenehme SEYitzig eit unterstiitzt. Die feine Réstbittere rundet das Bier im Abgang
harmonisch ab.

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Bierspezialititen der Augustiner Brauerei

Hell*vom Fass 0,5 ltr
0,25 ltr
Edelstoff*» vom Fass 0,5 ltr
0,25 ltr
Dunkel # vom Fass 0,5 ltr
0,25 ltr
Schnitt / Pfiff »2
Pils#? in der Flasche 0,33 ltr
Weisshier #2241, hell 0,5 Ltr
Radler 22 Hell, Dunkel, Alkoho [frei 0,5 ltr
0,25 ltr
Ruﬁ A2)A1) 0,5 [tr
weitere Bierspezialitiiten
Dunkles Weissbier *4" der Brauerei "Kaltenberg" 0,5 ltr
Leichtes Weissbier 24" der Brauerei "Kaltenberg" 0,5 ltr
Alkoholfreies Weissbier #24 der Brauerei "Kaltenberg" 0,5 ltr
Alkoholfreies Helles #, von der Augustiner Brauerei Miinchen 0,5 ltr

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an
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Saft und Saftschorlen

Apfelschorle 0,4 ltr
0,2 Ltr
Fruchtsaft und Nektar*
Apfel naturtriib, Orange, thsche*,]ohannis]oeere*,
Ho[underblﬂtensimp, Maracyja’, TVaube*,Rhabavber*,Mango* 0,2 ltr
0,4 ltr
Als Schorle 0,4 ltr
0,2 ltr
Wasser und Limonaden
Wasser:
Tafelwasser 0,5 ltr
0,25 [tr
Adelholzener Mineralwasser naturell Flasche 0,75 ltr
Flasche 0,25 ltr
Adelholzener Mineralwasser sanft Flasche 0,75 ltr
Limonaden:
Zitrone/ Omnge2> 0,4 ltr
0,2 ltr
Speth) 0,4 ltr
0,2 ltr
Coca Cola™ 0,4 ltr
0,2 ltr
Coca Cola Zero"™* Flasche 0,33 ltr
Hausgemachter Eistee (Saisonal) Zitrone oder Pfirsich 0,25 [tr
(Zucker und Schwarzteefrei) 0,5 Ltr

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an
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Mit Stolz blicken wir auf unsere Augustiner-Biertradition - und selbstverstiindlich werden unsere siiffigen Biere im Alten Wirt auch weiterhin die erste Geige spielen.
Doch zu einem guten Essen gehdrt manchmal eben auch ein gutes Glas Wein. Deshalb haben wir unserer Weinauswahl mehr Raum gegeben und sie mit viel
Sorgfalt neu zusammengestellt. Im Mittelpunkt stehen charaktervolle Weine aus heimischen Weinregionen und dem Alpenraum: unkompliziert zu geniefien, von
guter Herkunft und mit einem klaren Fokus auf Qualitit ausgewihlt. Damit Thr schnell den passenden Wein findet, zeigen wir Euch auf den folgenden Seiten, was
jeden einzelnen auszeichnet, woher er kommt und zu welchen Gerichten er besonders gut passt. Fiir Abwechslung sorgen unsere saisonalen Weinempfehlungen.
Viermal im Jahr richten wir das Rampenlicht auf besondere Entdeckungen aus unterschiedlichen Regionen — passend zur Jahreszeit, zu unserer Kiiche oder einfach,

weil sie uns richtig gut schmecken. Aktuell heift es: Der Herbst im Glas. Viel Freude beim Entdecken und Geniefien!

Weiﬁwein

Griiner Veltliner 0,2 ltr 6,40 | 0,75 ltr 25,00
Seher - Platt/ ZeHemdovf, Weinviertel

Klassischer Weinviertler Veltliner: glask[are Kemobstfmcht mit einem Hauch Wiirze; gerad[inig und evﬁ'ischend, mit gutem Korper

animierend und unkompﬁziert Der Veltliner ﬁ'irs Wirtshaus und den ganzen Tisch.

Grauburgunder trocken ,Nufldorfer Bischofskreuz” 2025 0,2 ltr 6,90 | 0,75 ltr 26,00
Karl Pfaﬂmann - Walsheim, Pfa[z
Pﬁi[zer Gvauburguno{er vom kalkreichen Lossboden: duﬁige Quitte, Birne und gerer Apfe[; am Gaumen rund, mit einer ﬁi[[igen, fast

schon opu[enten chhﬁgkei’[; mild und le ich’gﬁlﬁig und e(ﬁischend. Ein zugéing[ichev Pfailzev mit Substanz.

Riesling trocken 2025 0,2 ltr 7,60 | 0,75 ltr 28,50
Seehof | Florian Fauth - Westhofen, Rheinhessen
Starker Gutsvies[ing aus dem Wonnegau: Salzzitrone, Quitte und wey&e‘r Pﬁvsich; am Gaumen str%ﬁf, trocken und prézise; sa[zig—

[anger Nachhall mit kreidiger Mineralitit. Hier gi’ot der Westhofener Kalkstein den Ton an.

Weifier Burgunder & Chardonnay 2024 0,75 ltr 42,00
Karl H. Johner - Bischoffingen, Kaiserstuhl
Von Lss- und Vu[kanvevwittemngsbéiden, zu 20 % im gebrauchtm Barrique gereiﬁ: reife Ananas, Zitrusschale und Haselnuss; am

Gaumen vo[[mundig und cremig, zug[eich ﬁrisch und mit ﬁziner Wiirze. Burgumdische Idee, badische Wirme — ein Kaiserstiithler mit
Schmelz und Kante.

Roter Veltliner 2025 0,75 ltr 29,50
Eckev—EckhOf . Kirchbevg am Wagram

Alte, seltene Ursorte vom Wagram: Reneklode, gerer Apfe[ und Mandel; am Gaumen safﬁge Birne, wiirzig und substanzreich, bei nur
12 % Alkohol aber angenehm unbeschwert. Ein echter Wagramer Chavakterkopﬁ den man nicht alle Tage im Glas hat.

Sauvignon Siidtirol DOC 2024 0,75 ltr 35,00

Erste + Neue - Kaltern, Siidtirol

Aus 400 bis 500 Meter hoch gelegenen Kalterer Hiigellagen: Holunderbliite, Rhabarber und Brennnessel; am Gaumen Stachelbeere,

saﬁige Frische und ein [ebendiges Séiwespie[. A[piner Sauvignon, aromatisch und prazise, ohne laut zu werden.

Lugana DOC 2025 0,75 ltr 35,00

Marangona - Pozzo[engo, Lombardei

Reinsortig aus der Turbiana Traube, vom ka[kha[tigen Tonboden am Sﬁdufer des Gardasees: wegge Bliiten, Zitronenzeste und griiner
Apfel; am Gaumen saﬁig und gerad[inig, mit feiner sa[ziger Mineralitit. Ein eigensténdigev Lugana, der auf Herkunﬁ und Frische
statt auf iippige Frucht setzt.

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Rotwein

Merlot 2023 0,2 ltr 6,90
Cavazza - Vicenza, Venetien
Aus den Hﬁgeln bei Vicenza: Veife Sauerkirsche und rote Beeren, dazu ein Hauch schwarzer Pfeﬁfer; am Gaumen weich, sgﬁig und

ausgewogen, bei rund 12 % Alkohol angenehm leicht. Ein unkompﬁziertes Aﬂtagsgﬁick - ehrlich, charmant und ohne Alliren.

Pinot Noir 2023 0,2 ltr 8,90 | 0,75 ltr 31,00
Wagentrist[ . Gvoﬁhb'ﬂein, ngen[and

Von den kalkreichen Hangen des Leithagebirges: Sauerkirsche, Preiselbeere und Hagebutte; am Gaumen saﬁig und gerad[inig, mit
seidigem Tannin und kithler Witrze. Ein trinkﬁ'eudiger Pinot Noir mit feinev E[eganz statt Muske[spie[.

Cuvée ,Incognito“ 2022 0,2 ltr 8,60 | 0,75 ltr 30,00
Phi[ipp Kuhn - Laumersheim, Pfa[z

Sechs Rebsorten, deren Zusammensetzung bewusst geheim bleibt: Schwarzkirsche, Brombeere und dunkle]ohannisbeere, dazu ein
Hauch Paprika; am Gaumen saftig und wiirzig, mit weichem Tannin und feinem Schmelz aus dem Holzfass. Die Rebsorten bleiben

inkognito - der Trinkspaf} nicht.

Cabernet Sauvignon ,Grofheppach” 2022 0,75 ltr 52,00
Leon Gold - Weinstadt-Gundelsbach, Remstal

Cabernet Sauv ignon vom bunten Merge[ n Groﬂheppach, spontan vergoren wnd zwd [f Monate im Barrique gereiﬂ: Cassis, Siiﬁkivsche,
schwarzer Pfeffer, gerdstete Paprika und Johannisbeerlaub; am Gawmen mit reifem Tannin und feiner Holzwiirze. Ein charaktervoller

Cabernet aus dem Remstal — kraftvoll, wiirzig und ausgewogen.

Zweigelt ,Rubin Carnuntum“DAC 2023 0,75 ltr 39,00

Artner - Hbﬂein, Carnuntum

Von schottrigen Lehm- und Léssbéden rund um Hb'ﬂein, e[f Monate im gebrauchten Barrique geveift: Brombeere, intensive Weichsel
und feine Wiirze; am Gaumen saﬁig und gevad[inig, mit animierender Saure und geschmeidigem Tannin. Das Carnuntum in seiner

saﬁigsten Form - charaktervoll und herrlich trinkanimierend.

Lagrein DOC 2024 0,75 ltr 34,50

Erste + Neue - Kaltern, Siidtirol

Klassisch im Edelstahl ausgebaut: Zwetschge und Waldbeeren, dazu Veilchen, Leder und Bitterschokolade; am Gaumen vo[[mundig
und saﬁig, mit gviﬁqgem Tannin und stiitzender Saure. Stidtirols dunkler Charakterkopf - kvélﬁig, aber ohne Schwere. Die pure
Trinkﬁeude.

Chianti Colli Senesi DOCG ,Campale” 2024 0,75 ltr 37,50

1l Colombaio di Santa Chiara - San Gimignano, Toskana

Cuvée aus 9o % Sangiovese und 10 % Merlot, in Zement und gebrauchtem Holz gereiﬁ: Himbeere, Erdbeere, Sauerkirsche und
trockene Erde; am Gaumen saﬁig und kemig, mit [ebendiger Séaure und gvifﬁgem Tannin. Ein Chianti, der auf Frische und Herkunﬂ
statt auf Holz und Schwere setzt.

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Chéteau Cap d’Or Saint-Georges Saint-Emilion AOC 2016 0,75 ltr 37,50

Jean-Philippe Janoueix - Montagne, Bordeaux

Von alten, siidexponierten Reben auf Ton-Kalk-Bsden nérdlich von Saint-Emilion, in burgundischen Barriques ausgebaut: schwarze
Beeren, Kakao und gerdstete Kaffeebohne, dazu ein floraler Hauch Himbeere; am Gaumen geschliffenes Tannin, reife Frucht und

erdige Wiirze. Merlot-gepriigter Bordeaux vom rechten Ufer mit zehn Jahren Flaschenreife.

Roséwein

Rosé ,Drink Pink*“ 2025 0,2 ltr 7,30 | 0,75 ltr 25,50
Chvristian Stah! - Auemhofen, Franken

Aus Spéitburgundev, Pinot Meunier, Regent und der seltenen Sorte Tauberschwarz, gewachsen auf Muschelkalk: duﬁige rote Beeren;
am Gaumen saﬁig, gerad[inig und evﬁischend, bei nur 1 % Alkohol angenehm leicht. Pretty Franken in Pink.

Provence Rosé ,Méditerranée” 2025 0,2 ltr 8,40 | 0,75 ltr 29,50

Figuicre - La Londe les Maures, Provence

Mundwissernder Provence-Rosé aus Wein’oergen bei La Londe: reife Nektarine und Feige; am Gaumen seidig, mit mineralischer

Spannung und feiner Wiirze von Mandarinenschale. Sonnige Provence mit erstaunlich kiihler Prizision.

Chiaretto Riviera del Garda Classico DOC 2025 0,75 ltr 35,50

Marangona - Pozzo[engo, Lombardei

Cuvée aus Groppe[[o, Marzemino, Sangiovese und Barberavon 40_]ahve alten Reben, spontanvergoren: Mandelbliite und

Walderdbeere; am Gaumen saﬁig und seidig, mit Salzzitrone und feinem Grip, animierend bis zum letzten Schluck.

Nur 4.000 Flaschen wurden von dieser eigenstiindigen Rosé-Raritiit am siidlichen Gardasee hergestellt.

Weinschorle:

Weiss”, Rot”, Rosé" 0,2 ltr 4,30
0,5 ltr 9,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Spirituosen
Hausschniipse

Alte Marille der Brennerei Prinz
Williams-Christ-Birnenbrand

Enzian

Unsere Klaren

Fassgelagerter Apfelbrand, 40%
Fassgelagerter Birnenbrand, 40%
Obstler, 40%

Quitte, 40%

Vogelbeere, 43%
Kirsche“Dolleseppler”, 40%
Haselnuss”’, 420%

Schlehen, 40%

Schwarze Johannisbeere, 40%
Waldhimbeer, 43%

Kriuter

Fernet Branca39%
Ramazotti 30%
Jédgermeister 35%

Averna 29%

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an

2(3[
2(3[

2(3[

2C[
2C[
2C[
2C[

2C[

4,20
4,20

4,20

530
530
530
530
530
530
530
530
530
530

4,20
4,20
4,20

4,20



Anisette
Sambuca 39%
Ouzo 40%
Wodka
Absolut 40%

Whiskey

Jack Daniels 40%

Likdre
Baileys"” 17%
Amaretto  25%

Weinbrand/ Brandy/ Cognac

Carlos Primavera 40%

Asbach 40%

Osborne Veterano 40%

Rum

Havana Club 3 Years 40%

2C’.

2C[

2C[

2C[

2C[

2C[

QC[
QC[

QC[

2C[

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

590
3,90
3,90

3,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



Allergen Lexikon

g Glutenhaltiges Getreide ) Weizen™ Gerste ® Eier @ Erdniisse ” Soja “Milch ” Sellerie
Senf " Sesam Schwefeldioxid/Sulfide ) Schalenfriichte’ " Haselniisse ’ Walniisse””
Koffeinhaltig ? it Farbstoff Y mit StifSungsmitteln

4 Pheny[a[aninque“e 3 mit Antioxidationsmittel ) Nektar

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedarf sprechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstoffe und Allergene an



