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fhiter Wirt
- Krailling -

J .

Tipp zum Abschluss
Salted Caramel Likor 2cl 3,50

/ \S

Aperitiv Empfehlung

Michi’s Amalfi Sprizz
Grapefmi’c, Bitterlemon, Campari

oder auf Vanileeis 4,50

0,2 ltr 5,90
N 4 Tageskarte fiir Donnerstag den 281 o) 4

Noch fiir kurze Zeit Augustiner Wies'n Bier 2021 frisch vom Fass
Hoibe 4,20 / Mass 8,40

4 Mittagsangebot (Abend 9.90) N\

Bries-Milz Wurscht gebacken mit Sauce Remoulade an Bratkartoffeln 7,50
Ofenfrischer Leberkas mit Kartoffel-Gurkensalat 7,50
\Krautwickzrl auf SpecksofS mit Kartoffelstampf 7,50 -
Griesnockerl in kriftiger Rinderbriihe dazu frischen Schnittlauch 5,20
Pastinakencremesuppe mit Croutons 5,20

Hauptgerichte

Saltimbocca vom Schweineﬁlet mit ﬁfischen Salbei und Tiroler Speck auf Schalottensoﬁe dazu

knackiges Marktgemiise und Rosmarin-Kartoffeln 15,90
Ochsenbrust gesotten, auf MeerrettichsofS mit Wurzelgemiiflestreifen und Salzkartoffeln 12,90
Cordon Bleu gefiillt mit Kiise und herzhaften Schinken dazu Pommes Frites 14,90
Hirschravioli in Salbeibutter geschwenkt mit Kirschtomaten und Parmesan 12,90
Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale, goldbraun in Butter gebacken,

dazu Bvatkartoﬁe[n, Preiselbeeren und ein kleiner, bunter Salat 18,90
Portion Spareribs mit deftiger BBQ-Sauce mariniert, dazu Pommes Frites 12,90
Fleischpflanzerl hausgemacht mit bisserl a Sofd und dazu Kartoffel-Gurkensalat 10,90

Bachforelle ,Miillerin Art* fangfrisch auf Nussbutter mit Petersilienkartoffeln und Salat 15,90
Matjes Filets ,Hausfrauen Art“ Matjesfilets auf feiner Sof} aus saurer Sahne, Apfel
und Gurkerl dazu Sa[zkavtoﬁe[n und ein kleines Sa[atstréiujgerl (mit zwei Fischen) 9,90/12,50

Zwetschgentascherl Teigtaschen mit Powidl gefiillt, dazu Mohn und Vanillesof 5,90
Kaiserschmarm selbstgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott p-.P.7,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bei Bedavf spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstofﬁz und A[[evgene an



