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Aperitiv Empfehlung

Michi’s Amalfi Sprizz
Grapefmi’c, Bitterlemon, Campari

J .

Tip zum Abschluss

Salted Caramel Likor 2cl 3,50

oder auf Vanileeis 4,50

0,2 ltr5,90
N 4 Tageskarte fiir Samstag, den 25.09.21\ 4

Augustiner Wies'n Bier 2021 frisch vom Fass Hoibe 4,20 / Mass 8,40
Wochenendschmankerl
Sauerbraten

in deftig, wirziger Sofd mit Blaukraut, dazu hausgemachte Breznknadel 13,90
Portion Obazda hausgemacht mit frischer, rescher Breze 7,50
Kiirbiscremesuppe mit Kernol und gerosteten Kiirbiskernen 5,20

toerichte

Rahmpfifferlinge mit zwei hausgemachten Semmelknadeln 1,90
Steinpilz Tagliatelle mit gebratenen Steinpilzen und Parmesan, in leichter Sofl 12,90
Nudeltascherl mit Kiirbisfiillung in leichter Kiirbissofle und Kernsl 12,90

Herbstsalat Grof3er, bunter Salat mit Kalbstafelspitz, rosa gegart,
dazu marinierte Kriutersaitlinge mit hausgemachtem Dressing 13,50

Vlieshaxe Vorderes Schweinshaxerl auf wiirziger Augustiner Dunkelbiersof3,

dazu Kartoffelknodel und Bayrisch Kraut 12,90
Edel Hirschgu'asch mit Waldpilzen in deftiger Sof} dazu hausgemachter Semmelknadel

und Schwammerlrahm und Preiselbeeren 16,50
Kalbsleber ,Berliner Art“ zart gebraten mit gegrillten Apfelscheiben und Réstzwiebeln,

dazu hausgemachtes Kartoffelstampf 14,90
Tatar vom Bismarcks-Hering , Hausfrauen Art* mit Kartoffeln und buntem Salatstriuflerl 12,50
Zanderfilet auf der Haut gebraten, vom Grill, dazu junger Blattspinat, auf Risotto 15,50
Marillenknsdel aus feinem Quarkteig in Butter-Zimtbrosel geschwenkt 5,90

Kaiserschmarm selbstgemacht, mit Mandelsplitter karamellisiert und Apfelkompott p.P.7,90

Alle unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der gesetzﬁchen Mehrwertsteuer

Bei Bedavf spvechen Sie gerne unser Personal auf Zusatzstofﬁz und A[[ergene an



